| ]
TRATTORIA ("]

I



Antipasti e salumi

Selezione di Salumi di Mora Romagnola*
Azienda Agricola “Zavoli” @

Culatello di Zibello DOP
servito con la nostra giardiniera

Tartare di Bovina Romagnola @y

crema di pomodoro arrosto spinacini
ravanelli

Uovo croccante
fonduta di burrata, porcini e spinacini

Seppioline arrostite
salsa carbonara, lattuga e nero di seppia

Selezione di Formaggi “RENATO
BRANCALEONI” serviti con mieli

e confetture artigianali

Lo Squacquerone Mambelli di Bertinoro
con fichi caramellati

LA NOSTRA GIARDINIERA

€15,00

€21,00

€17,00

€14,00

€15,00

€17,00

€7,00

€7,00

Alleanza Slow IFood
dei Cuochi

L’Alleanza ¢ una rete internazionale di cuochi che si
impegnano a lavorare i prodotti dei Presidi, dell’Arca del
Gusto e delle piccole produzioni locali “buone, pulite e
giuste”, salvaguardando la biodiversita agroalimentare a
rischio di estinzione e dando visibilita e giusto valore ai
produttori da cui si riforniscono.
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I Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole
produzioni di qualita’ da salvaguardare, realizzate secondo
pratiche tradizionali
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Arca del Gusto

L’Arca del Gusto ¢ un catalogo di prodotti che appartengono
alla cultura e alle tradizioni di tutto il mondo che rischiano di
scomparire



La nostra griglia

Tagliata di Bovina Romagnola
con erbe aromatiche e sale di Cervia* € 23,00

Bistecca “alla Fiorentina”
@ €38,00 /hg
di Bovina Romagnola* “Az.Agr. Zavoli”

La Bistecca “alla Fiorentina “ viene servita con i propri
contorni di verdure e patate al forno e portata al tavolo su
pietra lavica calda.

Per i tagli delle nostre bistecche e per le cotture verrete
aiutati dai nostri ragazzi.

Le Acciughe

Le Acciughe Cantabriche CODESA Serie Limitata

Codesa e uno dei produttori di acciughe Cantabriche
pit famoso sui mercati, riconosciuto per la sua qualita
con numerosi premi internazionali.

* 50 gr. €22,00
e 85 gr. € 28,00
* 120 gr. € 36,00

E possibile abbinare la Burratina

Le Acciughe vengono servite con Pan Brioches
fatto in casa da noi e burro artigianale di
Normandia.



Le nostre paste

Tagliatelle di farina macinata a pietra

al ragu delle due razze Romagnole @y €13.00

Tortello ricotta e pere
fonduta di pecorino , pere e cialda alle noci €14,00

Risotto alla zucca
salvia fritta , gelato al taleggio €16,00
riduzione al vin brule’e castagna

Passatello con farina di castagne € 15,00
ragu’ bianco d’Anatra e carote fritte

Gnocchetto di ricotta al nero di seppia
crema di carciofi, calamaro e pomodorini €14,00

Secondi

Guancette di maialino brasate
crema di sedano rapa, cicoria
polenta grigliata

Faraona arrostita
cavolo nero, pure’ di carote
castagne glassate al caffe

Cosciotto d’Oca Confit
crema di finocchi arrosto
arancia e melagrana

Trancio di Spigola
crema di patate, porro stufato
pompelmo rosa

Rana pescatrice arrostita
purea di mela, olio alla rucola

cavolo viola marinato

€23,00

€23,00

€24,00

€24,00

€24,00



